Menu Food

TAGLIERI E CRUDI

SENTORI
Selezione di salumi
e formaggi

CEVICHE MEDITERRANEA

spigola di mare marinata con lime, latte
di cocco, jalapeno e cipolla rossa su
crema di peperoni gialli e Kiwi

412,15

FORESTA NERA

Con carpaccio di pesche leggermente
piccanti, pecorino buccia nera, foresta
nera e polvere di olive

BURRATA

Con alici del Mar Cantabrico e

zeist di limone candito

147

ALICI
Panate al panko con maionese
di zenzero e pepe rosa

1341

BACCALA'
Polpette di baccala mantecato con
maionese alle alici

13415

€19

VEGETARIANO
Selezione di sfizi
vegetariani
1568101
CARPACCIO DI MANZO €14
Servito con senape al miele salsa
di aglio nero, crumble al pecorino e
frutti rossi

(con tartufo + € 5)

17,10

CROSTINI

€10

TARTUFO €14
Patate, stracchino e
tartufo fresco

17

VEGETARIANO €9
Con crema di zucchine romanesche,
feta, julienne di cetrioli e cipolla in
agrodolce

FRITTI

€9

€9

LISTARELLE DI POLLO €9
Marinate con latte, soia e limone,
panate con panko e sesamo bianco.
Servite con salsa tzatziki

135671

TEMPURA €7
Di verdure con pastella alla

curcuma e maionese vegana

19

€ 16,90




Menu Food

FETTUCCINE Al 3 POMODORI

Fettuccine all'uovo con pomodorino giallo,
pomodorino rosso e camone Nero, con
cremoso di Burrata di Andria

137

RISOTTO

Al cremoso di cacio pepe con scampetti e
passion fruit

2,715

TATAKI DI TONNO

Filetto di tonno rosso scottato, con salsa
al passion fruit, passion fruit in purezza,
salsa teriyaki e cipolla in agrodolce

GALLETTO DISOSSATO

Su crema di patate rosa al tartufo e
pack-choi scottato

7,912

Patate al forno €5

G.V‘b Cestino pane

Verdura a foglia ripassata €6

PRIMI

TAGLIOLINO ROSSO € 14

Tagliolini all'uovo all'estrazione
di barbabietola rossa, con crema
di Alici del Cantabrico e fiori di zucca

GNOCCHI €18

Con ragu di vitella bianco e tartufo
fresco
1

SECONDI

POLPO ROSTICCIATO €2

Con crema di patate aromatizzato
al limone e gel di datterino

47,15

PANCIA DI MAIALINO €18

Con cicoria ripassata e
demiglace ai fichi
1

CONTORNI

Insalata verde €5

€290
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